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SIGNATURGESCHMACK

HOCHWERTIGES TK-SORTIMENT
J 62 Geschmacksrichtungen

o Rohrzucker => Natirlichkeit => max. 10% PUREES de fruit surgelées naturelles

Natiirliche TK-Fruchtpiirees

J Ohne Farbstoff und Konservierungsmittel, gluten und GMO-frei

. 100% = immer mehr Anfrage (33 Geschmacksrichtungen) Lt - ——
. . - c‘\\e‘ % ) 70¢
e 1und 10kg Packungen im Sortiment o TEL i - .29 B
g X S r. TN e ﬁ‘

o Top 10:

- Himbeere 10% Rohrzucker

- Passionsfrucht 10% Rohrzucker
- Erdbeere 10% Rohrzucker

- Mango 7% Rohrzucker

- Zitrone 100%

- Kokosnuss 10% Rohrzucker * Gamme Bio & Framboise duVal Evel pasteurisés @ froid par Haute Pression
- Rotfriichte 10% Rohrzucker

- exotische Friichte 10% Rohrzucker

- Limonen 100%

- Schw. Johannisbeere 10% Rohrzucker

Bio-Sortiment und Val Evel Himbeer durch ein kaltes Hochdruckverfahren pasteurisiert




FRISCHERGESCHMACK

e  HPP:
—  Einzigartiges Prozess im Bereich der Fruchtpiirees ) s 9 i ol ""’*(J
. L9 BRI
— Behandlung durch das Hochdruckverfahren (6000 Bars) & e & re
Vo as » Pl S5 RIZSET" .
. & rrutiere 8 rruitiere
— Bessere Aufbewahrung der organoleptischen Riiiafe N Fraise Friitiche
Eigenschaften (Geschmack, Konsistenz...) ST Mandarine e “rt Coramel
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— Kein Auftauen

— Beherrschte mikrobiologische Stabilitat, keine
Diskrepanz, homogene und gleich bleibende Konsistenz

* Pasteurisés a froid par Haute Pression | Durch ein kaltes Hochdruckverfahren pasteurisiert

— MHD:1Jahr




FRISCHERGESCHMACK

HOCHWERTIGES GEKUHLTES HP SORTIMENT

35 Geschmacksrichtungen

J Fruchtpiirees 1kg (regelmassige Ausweitung des Sortiments und Umstellung zu 100%)
J Fruchtpiirees 5/10 kg ausschliesslich 100%, um den Bedarf besser entgegenzukommen
. 8 Coulis und Dessertsaucen

o Top 10:

- Himbeere 10% Rohrzucker

- Passionsfrucht 10% Rohrzucker

- Erdbeere 10% Rohrzucker

- Mango 7% Rohrzucker

- Birne 100%

- Aprikose 10% Rohrzucker

- Zitrone 100%

- Val Evel Himbeere 7% Rohrzucker
- Schw. Johannisbeere 10% Rohrzucker
- Weisser Pfirsich 10% Rohrzucker




IFS

KOSHER

HALAL

ZERTIFIZIERUNGEN

BUREAU VERITAS
Certification

CERTIFICAT

Pax 1o précent certfca, Vorganisme de cerification BUREAU VERITAS CERTIFICATION SAS
confime, £ po
s,
LA FRUITIERE DU VAL EVEL SAS
10 Luzunin - NAIZIN - 56500 EVELLYS - France
Code Emballeur : EMB 56 144 A - COID : 42142

Fabrication (broyage, raffinage, e fruits, de coulis de fruits, de snuces desserts
Lcaramel et choclat, d at: 'amances, condiconnis en sachet Devpack ouen outes,
(bray urgélation de purées de fruits,
uce m.m.l, Paxkemxe ‘ou non, conditionnés en sachet
production, la société a des

Reonind hnﬁ,de by .r,....,...a.x, de.

plastique, en barquete ou en seau plastique. En plus de sa.

Procédés evlou des produits sous-traiiés
inding, refining, blending) of fruit puree, fruit coulis, (caramel ,

chosolate sance), almond milk, packed in Doypack bags o soft pack and pasteurised, chilled
products. Produstion (srinding, refining, blending) and freszing of fruit pures, frut coukiz, shmond
milk, caramel sauce, pasteurized or not, packed in plastic bag, in frays or in p

Beside own production, company has outsourced processes and/or products
Secteurs produits - N°5 - Fruits et légumes
'N"6 : Céréales, semoulerie, boulangerie plusmu. confiserie, snacks
Secteurs Technologiques - B, D et
espectent les exigences de
IFS Food Version 6.1, 2017 et autr
En Niveau Supérieur Avec une note de 98.34 %

N° d'enregistrement du certificat - 8090250-09-20

Date de Paudit - 10 et 11 décembre 2020 .= IFS

Date &attribution du certificat : 29 jamvier 2021 >

Certificat valable jusqu’au - 11 février 2022

Prochain udit 4 effectuer entre le 23 octobre 2021 e le ¥ jamvier 2022

APars, le 29 janvier 2021
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KOSHER CERTIFICATE KL

This is to certify that products listed below, produced by LA FRUITIERE DU
VAL EVEL in Naizin - 56500 - FRANCE, are under our full rabbinical
supervision and are guaranteed Kosher and Parve.

Frozen IQF fruits (except for raspbeny and blackbeny due to infestation concern)
Frozen fruit purees in 1kg tray and 10kg bucket (all flavors except for Grape}
Fresh fruit purees extended shelf life in 1 kg doypack bag (all fiavors)

Fresh fruit purees extended shelf life in 5 kg and 10kg soft pocket (all flavors)
Fresh fruit coulis extended shelf life in 1 kg doypack bag (all flavors)

Y Y Y Y Y

This certification is effective through May 31, 2022 and subject to renewal at
that time.

Established in Panis, May 28, 2021

Rabbi Haim ATTELAN
Kashruth Director
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Siege - 70, bis Allée Darius Milhaud

5019 Paris - Tél - 01 43 66 05 87 Email : vasdfr@ gmail.com
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Halal Certification Services GmbH

is pleased o issue - Sl s3a el A sy

La Fruitiére du Val Evel

HALAL S
APPROVAL — CERTIFICATE iic) salgd

on the basis of our inspection of the: raspective: production site, its laboratory squipmerts, as
well as packing and storage tacilities availasle al

1 andlinand o 2T yal 2y e Bl
Naizin, France.

This certificate bears the Signat of the Halal Certification Services, with it ssal. is anly valid
for one year together with the Halal Procuct Carificate (with the fuil cartfied product rangs)
prewvided the Halal cerified products. A renewal is mandatory before 287 Fobruary 2023,
subjectad to the contiued salistactary operations.
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CREATION ASTE

REZEPTE

Iz

CREATIONS 'A51]

Fruit paste & mousse recipes

Fruit paste recipes
nszton:
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EIS-Rezepte (von Alain Chartier)
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GESCHMACKSBESCHREIBUNG

INSPIRATI.NTASTE Dank der Arbeit von einem

Fachverkoster wird fiir jedes Pliree seine Geschmacksstruktur und
seinen Aromaprofil abgebildet. Dies ist der Ausgangspunkt fir all /
lhre Inspiration.

Geschmacksstruktur 1 /’—_ |

Geschmack vom ersten Kontakt am Gaumen an bis zum Abgang N \

Zwei Schliusselworter...
um die Krafte und das aromatische Andauer auszusprechen.
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INNOVATION

SIGNATURE A5 [= FRF?HTASTE

M) Natural CHILLED HP* Fruit Purees and Coulis d

Natural FROZEN Fruit Purees i\
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*pasteurized by cold High Pressure process.

2015 > TAYBERRE

2016 > KALTPASTEURISIERUNG DURCH DAS HOCHDRUCKVERFAHREN : neues & exklusives Prozess im Bereich
der Fruchtverarbeitung

2018 > TK, 4 Piirees BIO + 4 Piirees : Yuzu, Bergamotte, rote Rhabarber, Blutorange

2019 > GEKUHLT, 5 piirees : Griiner Apfel 100%, Mandarine 100%, Méco Himbeere, Mandelmilch, Rotfriichte
> TK, 4 Piirees : Konatsu 100%, Schwarzkirsche100%, Wassermelone 100%, Zwetsche

2020 > TK, 3 Piirees : Mandarine 100% (NFC), Blutorange 100% (NFC), Mara Des Bois Erdbeere 100%

2020 > GEKUHLT: Markteinfiihrung der weichen Beutel a 5 und 10 kg: Erdbeere 100%, Himbeere 100%,
Aprikose 100%, Zitrone 100%, Mango 100%, Passionsfrucht 100%



NACHHALTIGKEIT

ANBAU:

J Eigene Obstwiesen, nachhaltig angebaut, eigenes Abwassersystem
J Beschaffung in der Ndhe (Loiretal, Rhonetal...)

. BIO-Zertifizierung fiir 4 Geschmacksrichtungen

KUNSTSTOFF

. Verringerung des Verbrauchs an Kunststoff:
— 2016: Markteinfiihrung des gekiihlten Sortiments (-30% Kunststoff).
— 2020: Markteinfiihrung der gekiihlten grossen Gebinden (5/10kg) ->Abfallreduzierung
(10x weniger Kunststoff als TK-Eimer + optimierung der Miill 1kg-Packchen gegeniiber.

ENERGIE
. Abfallmanagement und Wiederverwertung seit Jahren bei La Fruitiére
. Energie: Umsetzung von verschiedenen Massnahmen zur Reduzierung des Energieverbrauchs

BUREAU VERITAS

Certification

Document justificatif établi conformément a l'article 29, paragraphe 1
du réglement (CE) n°834/2007 relatif a I'Agriculture Biologique

1. Numéro du certificat : CER-DPT34105-C213421

7. Nom et adresse e [operatedr 3. Nom, resse €t i 02 Gode 0e [orpanisme
de controle
LA FRUITIERE DU VAL EVEL Bureau Veritas Certification France
10 LUZUNIN Le Triangle de FArche
56500 NAIZIN 8 cours du Triangle
92937 Paris-a-Défense CEDEX
Actiité principale: TRANSFORMATEUR IMPORTATEUR FR8I0-10
4 Catigones de produits/actvite 5_Déhnis comme:
"Auires preparations et Conserves 3 base g fruits ef legumes Agriculture Biologique.
Coulis de framboise surgelé:
Purée de fraise surgelée
Purée de framboise surgelée
Purée de fruits de la passion
Purée de mangue surgelée

6. Période de validité - Du 07/04/2021 au 3112/2021 [ 7. Date de confrdle: 01/04/2021
. L= présent document 3 242 ZIvE sur |a base G= [aricle 29, paragraphe 1, du riglement (CE) n°E4/2007 of des

twirar

Paris La Défense. le - 20042021
Pour e Président, Laurent Croguennec:
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eGastronomie

eSmoothies

*Bier

eCocktails

WEITERE EINSATZBEREICHE

KREATIONCE=CHVIACK

Coolttoils &
/L/\oa[@ﬁoudé




Vielen Dank fir thre Aufmerksamkeit!

Baudouin Briquet, Export Area Manager
La Fruitiere du Val Evel, 10 Luzunin, Naizin — EVELLYS France
bbriguet@|afruitiere.com www.lafruitiere.com

FRESH /- - SIGNATURE A5

CHILLED HP (High Pressure) range FROZEN range

\q'\'\ ‘G
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INSPIRATI®ON /A5

An aromatic profile per ﬂavour
as starting point of all your creations. .

Au Val Evel®
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